Speisen

Beilagensalat verschiedene Salate, Blattsalat mit Rahmdressing s

Salatteller mit Hahnchenbrustfilet

Gemischter Blattsalat mit Balsamico-Dressingsdazu Baguette,

Salatteller mit zwei gebackenen Camemberts.,
dazu Preiselbeeren und Baguettes

Gemischter Blattsalat mit Rahmdressings

Geraucherter Lachs mit Kartoffelpuffern.,
dazu Honig-Senf-Sof3es,und Salatbouquets

Ofenkartoffel dazu Krauter-Schmands und Salatbouquets
wahlweise mit:

gerauchertem Lachs dazu Honig-Senf-Sofes

einer Hdhnchenbrust natur gebraten

Hawaii-Toast

Toasty belegt mit gekochtem Schinkenus, Ananas, und Kéases

Obatzter-, hausgemacht dazu Brot,
Kochkase-, hausgemacht dazu Brot,

Portion SiufRkartoffel-Pommes. dazu Krauterdips

Hamburger, hausgemacht
Rindfleischs, hausgemachte Sof3e, Salatgurke, Zwiebeln,

Tomaten, Kéaserny, Salat, Brotchen,

Burger mit Hahnchenbrustfilet
Hahnchenbrustfilet, hausgemachte Sofes, Salat, Tomaten,

Parmesankase, Rucola, Brotchens



Bratwurst.. dazu BratensofResnund Brot,

Klops., dazu Zwiebeln, BratensoBeq,und Brot,

Schweineschnitzel ,,Wiener Art“., mit Salattellers

Hahnchenschnitzel ,Wiener Art“,, mit Salattellers
Jagerrahm-Schnitzel .., mit Salattellers
Lauch-Speck-Schnitzel:., mit Salattellers,
Zwiebel-Schnitzel., mit Salattellers

Pfefferrahm-Schnitzel.., mit Salatteller:,
Knoblauch-Schnitzel:., (Knoblauch-Sahnesoe) mit Salattellers
Paprika-Schnitzel; mit Salatteller:

Kochkase-Schnitzel ., mit Salattellers

Hawaii-Schnitzel .., mit Salattellers

Cordon bleu:.,, vom Schwein mit Salattellers

Schweinekotelett, mit Salattellers

Argentinisches Rumpsteak ca. 250g
mit Krauterbutters
oder mit Krauterbutter, und Zwiebeln

mit Pfefferrahmsofe -

Als Beilagen servieren wir wahlweise:
Pommes

Kroketten,

Bratkartoffeln

Kartoffelsalat.s hausgemacht

1) mit Konservierungsstoff 2) mit Farbstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit StiRungsmittel Saccharin
A) mit Getreideprodukt, Gluten  E) mit Sellerie F) mit Milch, Laktose 1) mit Eiern K) Krebstiere

5) Nitritpokelsalz
S) mit Senf
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Wochenkarte

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------
*

Markkl6fchensuppe mit Eierstich:.s

Barlauch-Cremesuppe) dazu Baguette,

-
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Bandnudeln,in Barlauchsahne: mit Kirschtomaten

Filet vom Stér mit Krauter-Rieslingsofie,
auf Karotten- Lauchgemiise dazu Bandnudeln,

12 Garnelen, Black Tiger, mit Knoblauch in Ol gebraten

e T L L L L L L L T L



Kinderkarte

Hahnchen-Nuggets., mit Pommes dazu Ketchup

Drei Kartoffelpuffer mit Apfelmus

Dessert

Apfelringe., mit Vanilleeis., Vanillesofe, und Sahne-

Kugel Eis,

Vanille, Erdbeere, Schokolade, Walnuss

Sahne
Schokoladensofle
Eierlikor,

Unsere Kiiche ist bis 21:00 Uhr geéffnet!



